MANUAL DE UTILIZARE

APARAT DE VIDAT SEREDO™ CU TAIETOR
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Pentru a utiliza acest produs in siguranta si corect, te rugam sa citesti cu atentie manualul de utilizare Tnainte de folosire si sa-l pastrezi

pentru referinte viitoare. Poti gasi manualul si pe site-ul nostru www.seredo.ro

! AVERTISMENT

Citeste toate instructiunile Tnainte de utilizare.

1. inainte de a conecta la sursa de alimentare, va rugam sa verificati daca tensiunea de alimentare locala corespunde tensiunii

indicate pe acest aparat.

2. Nu utilizati cabluri de alimentare sau fise deteriorate pentru a opera acest produs. Daca produsul functioneaza defectuos sau este

deteriorat, nu-I utilizati.

3. Nuintroduceti nicio parte, cablu de alimentare sau fisa a acestui produs in apa sau alte lichide. Nu utilizati acest produs in medii

umede sau fierbinti.

4. Cand masina trebuie curatata, stecherul de alimentare trebuie scos din priza si suprafata masinii trebuie stearsa cu un prosop
umed. Lichidele corozive nu sunt permise.

5. in modul umed (Wet), pot fi ambalate sub vid doar alimente care contin o cantitate mica de apa. Va rugam sa nu ambalati
niciodata sub vid alimente lichide, deoarece aceste tipuri de alimente nu sunt potrivite pentru sigilare.

6. Cand introduceti o punga de plastic sigilata sau vidata intr-un cuptor cu microunde, este important sa perforati mai intai o gaura

pentru aerisire pe punga.

7. Pot fi utilizate doar accesorii sau accesorii recomandate de producator.

8. Cand utilizati acest produs, va rugam sa supravegheati indeaproape copiii si sa nu-I folositi ca jucarie.

9. Dupa utilizare, nu atingeti banda de incalzire pentru a evita arsurile.

GHID DE COMPARATIE PENTRU CONSERVARE

Depozitare la rece (5+30C)

Aliment

Carne cruda

Fructe de mare si peste
Carne gatita

Legume

Fructe

Oua

Depozitare la congelator (-162-200C)

Aliment
Carne
Peste

Fructe de mare

Depozitare la temperatura camerei (25+20C)

Aliment
Paine
Biscuiti

Orez / Faina
Alune/Boabe

Ceai

Depozitare conventionala
2-3 zile

1-3 zile

4-6 zile

3-5zile

5-7 zile

10-15 zile

Depozitare conventionala
3-5 luni
3-5 luni
3-5 luni

Depozitare conventionala
1-2 zile

4-6 luni

3-5 luni

3-6 luni

3-6 luni

Depozitare sub vid
8-9 zile

4-5 zile

10-14 zile

7-10 zile

14-20 zile

30-50 zile

Depozitare sub vid
Un an
Unan

Un an

Depozitare sub vid
6-8 zile

Mai mult de un an
Mai mult de un an

Mai mult de un an

Mai mult de un an



INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare in interfata de alimentare AC a masinii si porniti alimentarea.

2. Curatati punga texturata pentru vid care contine articolele si asigurati-va ca deschiderea pungii este curata si fara cute.

3. Asezati capatul deschis al pungii pentru prospetime plat si asezati-I sub deflectoul (Baffle) din inelul de burete sigilat. Acordati
atentie sa lasati mai mult de 3 centimetri de spatiu pentru alimente si masina (Figura 1).

4. Apasati pe ambele parti ale capacului superior cu méana si auziti un sunet "clic" pentru a indica ca catarama este bine fixata

(Figura 2).

5. Selectati modul corespunzator in functie de grosimea alimentelor/pungii (Figura 3).

o

prea mare, va afecta efectul de vidare).

Atentie 1: Vidarea necesita o punga texturata sau unghiulara, iar pungile obisnuite pot fi doar sigilate.

Dupa vidare, apasati butoanele de pe ambele parti si deschideti capacul superior pentru a scoate ambalajul sigilat (Figura 4).
7. Dupa sigilare, lasati sa se odihneasca timp de 20 de secunde (daca intervalul este prea scurt si temperatura benzii de incalzire este

Atentie 2: Nu blocati capacul superior cand opriti utilizarea, altfel poate provoca deformarea buretelui de etansare si poate afecta
efectul de extragere a aerului al masinii. Atentie: Fructele si legumele proaspete au efecte respiratorii, iar umflarea pungii poate aparea

dupa ambalarea sub vid

Sfaturi de operare

1. Umpleti jumatate din punga cu apa, sigilati-o (fara vid), apoi congelati-o pentru o perioada de timp. Poate fi folosita intr-o galeata

cu gheata sau ca un cub de gheata pentru a trata leziunile sportive.
2. Depozitarea sub vid a altor articole: obiecte de colectie, fotografii, documente importante, carti, bijuterii, carduri etc..
3. Daca punga de conservare se topeste, banda de incalzire poate fi deja foarte fierbinte. Va rugam sa lasati masina sa se raceasca

timp de 90 de secunde.

4. Cand utilizati pentru alimente care contin umezeala, se recomanda sa stergeti umezeala cu un prosop sau sa o infasurati intr-o
punga inainte de ambalarea sub vid.
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— Fib plat in clema de
7 %xare a pungii de vidat

3 CENTIMETRI

Lasati mai mult de 3 centimetri
distanta intre alimente si aparat!

Figura1

ApasaL cu mana
pe ambele parti ale

capacului superior

pana auziti un
sunet de ,clic”.

Figura 2
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Vacuum Sealer

Selectati butonul
potrivit in functie

de alimentul sigilat
de dumneavoastra.

Figura 3

Apésati clemele
de pe ambele parti

pentru a deschide
capacul superior

Figura &

Taietor incorporat - Personalizati usor dimensiunea pungii

Vacuum Sealer
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Asezati punga plat pe
panoul de control si glisati

taietorul spre stanga sau
spre dreapta pentru o
taiere usoara.
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Figura 5




METODE DE OPERARE

Vac: Apasati si mentineti apasat acest buton pentru a vida; eliberati si opriti (controlati manual gradul de vidare).

Seal: Apasati acest buton pentru a finaliza automat functia de sigilare.

Rice: (Temperatura ridicata) Potrivit pentru pungi groase, cum ar fi pungile de vid pentru orez si soia.

Wet: (Temperatura medie) Potrivit pentru alimente umede (nu ar trebui sa existe lichid evident in punga).

Dry: (Temperatura scazutd) Potrivit pentru articole uscate.

Stop: Apasati aceasta tasta pentru a opri operatiunea in timpul lucrului.

Pomparea prin puncte (Vac) + sigilare simpla (Seal) = sigilare sub vid controlata manual, potrivita pentru alimente pufoase sau
alimente cu lichid evident in punga.

Stare afisaj

e inmodul standby: Afisajul digital LED ramane aprins pentru o perioada lunga de timp.
@ intimpul lucrului: Afisajul LED incepe numaratoarea, lampa UV se aprinde.

Explicatia scurgerilor de aer

1.  Exista resturi pe linia de sigilare (daca alimentele sunt prea pline, se poate schimba cu o punga mai mare sau se poate umple mai
putin).

2. Exista cute pe linia de sigilare (deschiderea pungii nu este aplatizata si poate fi vidata dupa ce a fost aplatizata).

3. Exista puncte de rupere pe linia de sigilare si zone care nu au fost sigilate corespunzator (Pentru alimente grase si pe baza de apa
cu supa, temperatura firului de incalzire poate fi redusa. Dupa finalizarea sigilarii sub vid, apasati din nou butonul de sigilare
simpla).

4. Alimentele cu margini dure si spini pot perfora cu usurinta punga (Pentru alimente cu proeminente ascutite, cum ar fi oasele si
pestele, va rugam sa infasurati varful cu un servetel pentru a evita perforarea pungii).

Taietor incorporat - Personalizati usor dimensiunea pungii! Asezati punga plat pe panoul de control si glisati taietorul spre stanga sau
spre dreapta pentru o taiere usoara.

DIAGRAMA PRODUSULUI
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Afisaj digital LED urete de sigilare

Banda de incilzire Lampa UV
Orez ——————— [ Umed 5
Sigilare ——— ——— Uscat ————————————————————————————— ——————|
g = ]
Vidare — — Oprire CC_ = 3
acuiini|Saeh L3 '
COOMMOO® c ; : )

Cleste stinga Perete Banda de Cleste dreapta
despértitor presare a pungii

Buton Stanga Taietor incorporat Buton Dreapta Camera de vidare

SPECIFICATII

Nume produs: Aparat de vidat Seredo Tensiune nominala: 100-240V

Frecventa nominala: 50-60Hz Putere nominala: 120W

Producator/ Distribuitor: Seredo Solutions SRL

Adresa: Crizantemei 36, loc. Ghimbav, jud. Brasov, Romania
Telefon: 0756 125 135

Email: contact@seredo.ro

www.seredo.ro

Fabricat in China



